
Пісне меню

Вінегрет із запечених коренеплодів з бочковим
огірком, білою квасолею, гарбузовою олією 
та маринованими опеньками   

Запечений перець з кремом із пастернаку
та пряним зеленим чатні, подаємо з часниковими
пластівцями та житніми сухариками  

Хумус та піта

Запечений баклажан з часником та соусом тахіні

Овочевий салат з булгуром, кінзою,
зеленим соусом та гарбузовим насінням 

Хліб пісний солодовий

Пісний борщ на овочевому бульоні

Квасолевий суп з кукурудзою, томатами
та свіжою кінзою  

Броколі - гриль з горіховою еспумою,
мигдалевими та часниковими пластівцями, 
попкорном з кіноа та соусом чилі 

Запечена цвітна капуста з тхіною та соусом
на основі білих грибів та трюфеля. 
Подається з пряним гарбузовим насінням 
і попкорном із зеленої гречки. 

Запечений батат із соусом каррі, 
смаженим нутом, імбиром, м’ятою та гранатом  

Морозиво на кокосовому молоці 
з чорним бельгійським шоколадом  

Домашнє морозиво «щербет» власного виробництва
на основі сухофруктів та горіхів на мигдалевому
молоці. Подається із запеченим яблуком. 
Не містить доданого цукру

Натуральний домашній мармелад власного 
виробництва:   
- маракуйя та обліпиха 
- ягідний (вишня, смородина, ожина) 
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Дорогі гості, якщо у вас алергія на один з інгредієнтів, 

що входять до складу наших страв, будь ласка, попередьте про це

вашого офіціанта.

Усі страви з нашого меню ви можете замовити також із собою.


